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CARTE HIVERNALE
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Los entrées

Salade d’endive noix et bleu des chalets d'Oche 14 €
Endive salad with walnuts and Chalet d’Oche blue cheese

Salade Landaise 18 €
Meéli-mélo de salade, tomates, gésiers, copeaux de foie gras, magrets de canard

Assiette de jambon cru du Pays, saucissons 15 €
Plate of local cured ham and sausages

Le chausson du Berger 14.50 €
Feuille de brick avec du domaine de bresse chaud - Green salad, bacon, crunchy warm blue cheese
Velouté de courges 2€
Creamy squash soup

Escargots 6p. 850 € -12p. 17 €
Snails

Bruschetta a la chévre 14 €
Escalope de foie gras poélée avec pomme caramélisé 24 €

Pan-seared foie gras escalope with caramelized apple
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Fondue savoyarde aux 3 fromages (min. 2 personnes) 22€/pers.

La boite chaude 22.50 €
Fromage chaud fondant assaisonné a l'ail des ours, gratiné au four, jambon de Pays,

saucissons, pommes de terre en robe des champs, salade

Le Berthoud 24 €
Cassolette frottée a I'ail, frommage d’Abondance fondu et gratiné arrosé au madere, accom-
pagné de pommes de terre en robe des champs, jambon cru saucissons, salade

Small plate of warm local cheese with sweet wine, local smoked ham, potatoes

Raclette sur commande 28€/pers.
Avec Pommes en Robe des Champs, Assortiment de Charcuteries et Salade Verte de Saison

Raclette With Potatoes, Local Smoked Ham, Dry Cured Beef and Seasonal Green Salad

Nous vous remercions de nous informer si vous avez des intolérances ou des allergies
PRIX NETS SERVICE COMPRIS
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Faux- filet, beurre maitre d’hétel 25 €
Pommes frites et legumes du jour - Origine : Viande Europe ou frangaise
Sirloin steak with maitre d'hétel butter with French fries and seasonal vegetables

Aiguillette de poulet créemée au poivre vert et sa garniture du moment 22 €
Chicken tenders in a creamy green pepper sauce with seasonal sides

Ravioles du Dauphiné et sa bisque d’écrevisse du Léman 19€
Dauphiné ravioli with a crayfish bisque from Lake Geneva

Steak a cheval pommes frites, salade 21€
Steak with a fried egg, French fries, and salad

Poisson selon arrivage voir les suggestions
Fish of the day, see our suggestions

Les dessents

Plateau de Fromages Assortis - Cheese plate 950 €

Fromage Blanc et son Coulis de Fruits Rouges - Fresh cheese with a red fruit coulis 6 €

Glace simple (2 boules) - Simple ice cream (2 scoops) 550 €
Coupe Maison 7.80 €
Vanilla and strawberry ice cream,kirsch,jam,and Whipped cream

Coupe After Eight 9€
Deux boules chocolats, Get 27

Coupe Colonel 9€
Lemon sorbet with vodka

Coupe du Brésil 7.80 €
Coffee ice cream,caramel with whipped cream rhum

Coupe Chamoine (2 boules cassis et créme de cassis) 780 €
Vacherin Glagé 9€
Vanilla and strawberry ice cream, meringue, jam and whipped cream, kirsch

Meringue glagée a la Royale 880 €
Vanilla ice cream, meringue with hot chocolate and whipped cream

Patisserie du jour 750 €
Pastry of the day

Irisch coffee 9,50 €
Créme Bralée 6€

Nous vous remercions de nous informer si vous avez des intolérances ou des allergies
PRIX NETS SERVICE COMPRIS
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Yvette, Nadine, Rémy et toute I'équipe du Bon-Séjour vous souhaitent un excellent
repas et vous remercient chaleureusement d'étre venus leur rendre visite. Nous
espérons que vous passerez un moment agréable en notre compagnie.

Au plaisir de vous revoir !

Yvette, Nadine, Rémy, and the entire Bon-Séjour team wish you a delightful meal and
warmly thank you for visiting us. We hope you have a wonderful time in our company.

We look forward to seeing you again!

Nous organisons vos repas événementiels (anniversaire, repas d'entreprise, etc.)
sur réservation.

Contactez-nous au :
Tél. 04 50 70 92 65 - Mail : infos@bon-s&jour.com

Faites de vos moments spéciaux une réussite avec le Bon-Séjour !

We organize your event meals (weddings, birthdays, corporate dinners, etc.) by reservation.

Contact us at:
Tél. +33 4 50 70 92 65 - Mail : infos@bon-s&jour.com

Make your special moments unforgettable with Bon-Séjour!



